
 
 

 Speisekarte    
 Rindersuppe mit Dinkelpfannkuchen 6,80 

Unkrautsuppe (M) 7,50 
Baba Ganoush (Humus mit Aubergine) & Holzofenbrot 6,50 

Kleiner Salat & Holzofenbrot 7,50 
Holzofenbrot & Griebenschmalz 6,--   

Blattsalat & Wildkräuter, Balsamicodressing, Humus, Brennesseltarte, 11,80 
Glas Hausmacher-Leberwurst oder -Bratwurst, Essiggurke, Holzofenbrot 8,50 

 
 

Schweineschnitzel Wiener Art, Ofenkartoffelsalat (E/G) 19,50 
 

Ofenfrischer Schweinebraten, Dunkelbiersoße, hausgemachte Kartoffelknödel, Salat 19,50 
 

Gefüllte Schweinebrust, Ofenkartoffelsalat, Salat (GG/E) 20,50 
 

Gebackene Blutwurst, Blutwurstscheiben, Krautsalat, Senf, Holzofenbrot (E/G)  18,90 
 

Lendensteak vom Bio-Weiderind, Tomatenpesto, handgeriebene Rösti, Salat 36,80 
 

Forellenfilet in knusprigen Kartoffelmantel, Joghurtdip, Gurkensalat mit Sesam (M/F) 28,50 
 

„Risotto“ aus Emmer, Steinpilze, Melde, Parmesan (GE/M) 22,- 
 

Gemüselasagne aus frischem Gemüse, Kokosmilch, Curry, Rote Bete-, Basilikumdip, Salat v 21,- 
 

Blattsalate, Balsamicodressing, gebratenes Gemüse, Parmesan, Baguette (G/M) 19,80   
 

Blattsalate, Senfdressing, Radiesl, Emmentaler, Gräucherts, Breznkugln  (G/M) 19,80 
 

Blattsalate mit Orangendressing, Kohlrabi-Ziegenkäseravioli,  
Johannisbeeren & Weißbrotchips (MZ/G) 22,- 

 
Beinwellröllchen mit Tomatenragout und Grillgemüse, Parmesan (G/M) 22,- 

 
Antipasti, Brennesselhumus, Hirsesalat, Pastasalat, gebratene Pilze, Auberginen,  

Zucchini, Oliven, Holzofenbrot (GR) 22,- 

 
Dinkelwindbeutel, Vanilleeis, Sahne, Himbeers0ße (GD/M/E) 9,50 

Schwarzwälder-Kirsch (M/E/GD) 4,50 
Affogado (E/M/K) 5,- 

Blutorangensorbet v 4,50         Schokoladensorbet v 4,50 
Würziger Bergkäse & Balsamsenfkörner & Heidelbeerchutney (M/G) 11,80 

         ALLE Lebensmittel aus biologischem Anbau/Aufzucht DE-ÖKO 006 

 


