
 

 

 
Speisekarte   24.4.26 

 
Spargelcremesuppe 8,20 

Bärlauchcremesuppe  7,80 
Rindersuppe mit Dinkelpfannkuchen 6,80 

Holzofenbrot & Griebenschmalz 6,--   
Glas Leberwurst, Essiggurke, Holzofenbrot 8,50 

Giersch-Hummus & Holzofenbrot 6,50 
Kleiner Salat & Baguette 7,50 

Blattsalat & Wildkräuter, Balsamicodressing, Bärlauchschmand, Holzofenbrot 9,80 

 
 

Pariser Schnitzel (Schwein, Kloster Plankstetten), in Eihülle gebacken, 
bunte Ofenkartoffeln, Joghurtdip 20,50 

 
Wiener Schnitzel vom Kalb*, Waldbeeren, Kartoffelsalat  29,50 

 
 Bio-Forellenfilet im knusprigen Kartoffelmantel, Joghurtdip, Salat  28,50  

 
Melanzane, Antipasti, Rucola 24,- 

 
Emmerrisotto, Steinpilze, Brennessel, Parmesan (M) 22,-  

dazu passt: Riedenburger Emmerbier 0,5l    4,50 
 

Gemüselasagne aus frischem Gemüse mit kleinem Salat, Bärlauch- und Rote Betedip 21,- 
 

Bärlauch-Käsespatzen (Dinkelspätzle) mit Bergkäse, Zwiebeln, gebratene Paprika 18,50 
 

Spaghetti, grüner Spargel, Löwenzahnblütenpesto 22,50 
 

Blattsalate, Balsamicodressing, gebratenes Gemüse, Montello, Baguette 19,80   
 
 

Dinkel-Windbeutel, Vanilleeis, Himbeersoße 9,50 
Espresso & Creme brulée 6,-  

Affogado 5,- 
Blutorangensorbet 4,50 

Schokoladensorbet & Orangensalsa 4,80 
Zitronensorbet & Prosecco  

Bergkäse, Birnenchutney, Holzofenbrot 11,50  
 

ALLE Lebensmittel aus biologischem Anbau/Aufzucht DE-ÖKO 006 


