
    

 

Speisekarte 18. Januar 2026 

Weiße Wurzelcremesuppe mit frischem Kren  7,80 

Rindersuppe mit Dinkelpfannkuchen 6,80 

Roggensauerteigbrot & Griebenschmalz 6,--   

Wildschwein*schinken, Schmand, Butter, Roggensauerteigbrot  15,50  

 

Schweinebraten Dunkelbiersoße, Knödel aus eignen Kartoffeln, Salat 19,50 

 

Schweinekotelette paniert, scharfe Soße, bunte Ofenkartoffeln 22,50 

 

Burgunderbraten vom Bio-Weiderind, Quittenblaukraut, Dinkelspätzle 26,80 

 

Mufflonragout mit Rosenkohl, Aprikosenbulgur  28,50 

     

Gebackene hausgemachte Blutwurst, Blutwurstcarpacchio, Chilikrautsalat, 

karamellisierter Paprikasenf, Brot 18,90  

 

1 P. Wildschwein*Bratwürste (hausgemacht aus 100% Wildschwein)  

frisches Sauerkraut, Kartoffel-Pastinakenpüree 24,50 

          

Gemüselasagne aus frischem Gemüse, Kokosmilch, Curry, kleiner Salat  v  21,50 

 

Krautspatzl aus Dinkelspätzle, frischem Sauerkraut, Röstzwiebeln, Bergkäse  16,80 

 

Canneloni aus Emmervollkornmehl, mit Pilzen gefüllt, Austernpilze, Wirsingcreme,  

mit Bergkäse überbacken (E/M/G) 23,50 

 

Einkornrisotto mit Steinpilzen, Lauch, Parmesan (G/M) 21,-  

 

Wintersalat, Walnüsse, Orangendressing, Chilibrotchips  18,50 

 

Windbeutel, Vanilleeis, Himbeersoße 9,80 

Mangosorbet & Joghurt, Himbeersoße 9,50 

Schokoladensorbet 3,80 

Espresso & kleines Mousse au Chocolate 6,- 

Zartschmelzender Duc du Bourgogne, Brotchips, Löwenzahn“honig“, Mandeln 11,50  

          

 

 
ALLE Lebensmittel aus biologischem Anbau/Aufzucht DE-ÖKO 006, außer: Wild Staatsforsten Kipfenberg 


