Speisekarte 18. Januar 2026
WeifSe Wurzelcremesuppe mit frischem Kren 7,80
Rindersuppe mit Dinkelpfannkuchen 6,80
Roggensauerteigbrot & Griebenschmalz 6,
Wildschwein*schinken, Schmand, Butter, Roggensauerteigbrot 15,50
Schweinebraten DunkelbiersofSe, Knddel aus eignen Kartoffeln, Salat 19,50
Schweinekotelette paniert, scharfe Sofse, bunte Ofenkartoffeln 22,50
Burgunderbraten vom Bio-Weiderind, Quittenblaukraut, Dinkelspdtzle 26,80

Mufflonragout mit Rosenkohl, Aprikosenbulgur 28,50

Gebackene hausgemachte Blutwurst, Blutwurstcarpacchio, Chilikrautsalat,
karamellisierter Paprikasenf, Brot 18,90

1 P. Wildschwein*Bratwiirste (hausgemacht aus 100% Wildschwein)
frisches Sauerkraut, Kartoffel-Pastinakenpliree 24,50

Gemliselasagne aus frischem Gemtuise, Kokosmilch, Curry, kleiner Salat v 21,50
Krautspatzl aus Dinkelspdtzle, frischem Sauerkraut, Réstzwiebeln, Bergkdse 16,80

Canneloni aus Emmervollkornmehl, mit Pilzen gefiillt, Austernpilze, Wirsingcreme,
mit Bergkdse tiberbacken (E/M/G) 23,50

Einkornrisotto mit Steinpilzen, Lauch, Parmesan (G/M) 21,-
Wintersalat, Walnlsse, Orangendressing, Chilibrotchips 18,50

Windbeutel, Vanilleeis, Himbeersofe 9,80
Mangosorbet & Joghurt, Himbeersofie 9,50
Schokoladensorbet 3,80
Espresso & kleines Mousse au Chocolate 6,-
Zartschmelzender Duc du Bourgogne, Brotchips, Léwenzahn*honig*, Mandeln 11,50
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