
   
 

 
 
NACHHALTIGE & SAISONALE KÜCHE  –  100% BIOLOGISCH GENIESSEN    

Mit Liebe & Hand gemacht  

                                                                       BIOLAND-GOLDPARTNER     
 
HERZLICH WILLKOMMEN  19.10.2025 

Außer Wild und Wildkräuter, die nicht biozertifiziert und deshalb mit * gekennzeichnet sind, sind alle anderen von uns verwendeten 
Zutaten (wie Öl, Butter, Mehl, Gewürze,….) zu 100 % aus nachgewiesenem biologischen Anbau/Aufzucht und kommen weitestgehend 
aus nächstliegender kleinbäuerlicher Landwirtschaft  
 

 

ERFRISCHENDE APERITIFE – MIT ALKOHOL  

           MAIBOWLE – WALDMEISTER, ZITRONE, GSPRITZER WEISSWEIN                                               (S) 0,25L    8,50 € 

           HUGO – GSPRITZER WEISSWEIN MIT HOLLUNDERBLÜTENSIRUP                  (S)  0,25L   9,50 € 

           LIMONCELLO-TONIC                                                                                                                            (S) 0,25L    9,50 €  

           PICCOLO SECCO ROSÉ, TROCKEN                                                                (S) 0,2L     8,90 €                          

           RIEDENBURGER INDIAN PALE ALE – MIT ODER OHNE ALKOHOL      0,3L          4,50 €     

ALKOHOLFREIE APERITIFE 

          WALDMEISTERSPRIZZ                                 0,25L        4,50 € 

          MÄDESÜSSSPRIZZ                                                                                                                                0,25L           4,50 €    

          HOLLER-TONIC – HOLLUNDERBLÜTENSIRUP & TONICWASSER                                                  0,25L           5,- € 

          ISIS TONICWASSER MIT EIS UND ZITRONE                   0,3L             3,80 € 

          ZITRONE-INGWER VON BEUTELSBACHER MIT EIS ODER HEISS                                                  0,3L             4,50 € 
 

 

 VORAB 

 

TAFELSPITZSUPPE MIT DINKELPFANNKUCHEN     (SE/GD/M/E) 6,80 € 

ROTE BETECREMESUPPE MIT KOKOSMILCH V                                                6,80 €       

HAUSGEMACHTES ROGGENSAUERTEIGBROT & GRIEBENSCHMALZ  (GR) 6,- €  

KLEINER SALAT & BAGUETTE V        (GW) 7,50 € 

KÜRBIS-HUMMUS & BAGUETTE  V                                               (GW) 6,-- €        

WILDSCHWEIN*SCHINKEN, BÄRLAUCH*SCHMAND, 

            RADIESERL, GÄNSEBLÜMCHENBUTTERBROT                                           (M/G) 15,50 €  

PROBIERL – 0,1L DUNKLES ODER HELLES VOM FASS UND HAUSGEMACHTES  

           ROGGENSAUERTEIGBROT MIT BUTTER UND SCHNITTLAUCH                         (M/GG/GR) 4,50 € 

 

 

WEINE 
GUTEDEL, WEINGUT ZÄHRINGER, TROCKEN, BADEN, BIOLAND                                (S) 2022 0,25L 6,50 €   

SILVANER,  WEINGUT DEPPISCH, FRANKEN, FRUCHTIG, TROCKEN, DEMETER       (S) 2023 0,25L 8,50 € 

VERNACCIA SAN GIMIGNANO DOCG, FATTORIA SAN DONATO, TOSCANA, FRUCHTIG, TROCKEN  V (S)  2022 0,25L  8,50 € 
  

 

SPÄTBURGUNDER, WEINGUT HELDE, KAISERSTUHL, TROCKEN, BIOLAND        (S) 2019 0,25L 8,50 € 

 



 

 

BIERE    …DENN EIN KRUG VOLL BIER IST EIN KÖNIGSTRANK!  -  WILLIAM SHAKESPEARE 

 

HOFMÜHL* 
          HELL VOM FASS        (GG) 0,5L   4,- € 
          RADLER          (GG) 0,5L   3,80 € 
          WEIZEN          (GG/GW) 0,5L  4,- € 
          LEICHTES WEIZEN        (GG/GW) 0,5L  4,- € 

          FESTBIER                                                                                                         (GG) 0,5L  4,50€    1L  8,90 €           

RIEDENBURGER BIO BIER 
 –> WIR LIEFERN EMMER, EINKORN, GERSTE FÜR DAS RIEDENBURGER BRAUHAUS! 

            RIEDENBURGER EMMERBIER – DUNKEL, OBERGÄRIG, VOLLMUNDIG 

            MIT ODER OHNE ALKOHOL!        (GG/GE) 0,5L   4,50 € 

           

Emmer ist eine der ältesten Weizenarten und wurde in Europa bis vor kurzem fast nicht mehr angebaut,  

das Urgetreide ist im Bioanbau jedoch mittlerweile wieder beheimatet.  

Emmer besitzt verhältnismäßig viel Eiweiß und Mineralstoffe. 
 

WEIZENBOCK 0,5L                                                                                                  (GG/GW)                      4,80 €  
KLOSTER DUNKLES VOM FASS IM ZINNDECKELKRUG     (GG) 0,5L    4,50 € 
                  GEBRAUT NACH DEM REZEPT DER BENEDIKTINERMÖNCHE VON PLANKSTETTEN 
           URWEIZEN         (GG/GW) 0,5L              4,-    € 
           DINKEL ALKOHOLFREI         (GD/GG) 0,3L  3,80 €                       
           MALZBIER ALKOHOLFREI       (GG) 0,3L   3,80 € 
           ALKOHOLFREI - HELL ODER WEIZEN      (GG(GW) 0,5L   4,-    € 
           DINKELRADLER ALKOHOLFREI       (GG/GD) 0,3L    3,80 € 
            
ALKOHOLFREI    
            WEISSE TRAUBENSAFT*SCHORLE (SCHEUREBE)    0,5L   4,80 € 
            RHABARBERSCHORLE                                                                                             0,5L                   4,80 €   
            JOHANNISBEERSCHORLE                                                                                       0,5L                   4,80 € 
            APFELSAFTSCHORLE        0,5L  4,-    € 
            HOLLUNDERBEERENSCHORLE                                                                               0,5L                  4,80 €      
PURE LIMONADEN VOM RIEDENBURGER BRAUHAUS GEBRAUT MIT MALZ (GD): 
            KIRSCH, RHABARBER, HOLLUNDER, BITTERORANGE    0,3L   3,80 € 
            NOW COLA (AUCH ALS LIGHT)      0,5L   4,50 € 

TAFELWASSER       0,25L  2,50€    0,5L       3,50 €       
ST. LEONHARDSQUELLE STILL       1,0L   6,50 € 

 

DIGESTIF 

BIO-BRÄNDE AUS DEM FRÄNKISCHEN VOLKACH 2CL:   
WILLIAMS CHRIST BIRNE / MOLLEBUSCH / PASTORENBIRNE /  
WEINBERGSPFIRSICH / MIRABELLENBRAND / MAULBEERLIKÖR / MISPELLIKÖR JE 3,80 € 
ALTER WEINBRAND IM HOLZFASS GEREIFT VSOP    4,50 €          HAFERSCHLEHENBRAND  5,50 € 
 
BIO-BRENNEREI BOLD BAYERISCHE RHÖN JE 2 CL:  
EMMERBRAND 4,50 €    DINKELBRAND 4,50 € 
 
FINCH´S SCHWÄBISCHER HOCHLAND-ROGGENWHISKY 2 CL  5,50 € 



 

 

 

-  Unser Brot ist selbstgebacken und aus Bio-Mehl der Drax-Mühle / Spielberger Mühle oder von der Klosterbäckerei Plankstetten.   

- GANZES SCHWEIN FAM. ZINNER SCHÖNAU, NATURLAND & KLOSTER PLANKSTETTEN, BIOLAND 
- SALAT/GEMÜSE FAM. DAUM UND FAM. CHRISTMANN PREITH, DEMETER/BIOLAND 

- WILD, GANZES TIER, BAYER. STAATSFORSTEN KIPFENBERG 

- AUS EIGENEM ANBAU KARTOFFELN, EMMER, EINKORN, JOSEF BECK BÖHMFELD, BIOLAND 

- KRÄUTER, WILDKRÄUTER SORGFÄLTIG GESAMMELT VON ANDREA BECK, BÖHMFELD 

 
 
 
 
 
 
       
     
    SCHWEINEBRATEN (HALS, KLOSTER PLANKSTETTEN) 
         DUNKELBIERSOSSE, NIEDERBAYERISCHE TEIGKNÖDEL, SALAT (GG) 19,50 

 
    HERBSTSCHNITZEL (SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART, KÜRBISKERNE IN DER PANADE) 

         GEBRATENER KÜRBIS, OFENKARTOFFELN (E/G/SEN) 21,50 
 

    ¼ BIO-ENTE 
        NATURSOSSE, QUITTENBLAUKRAUT, KNÖDEL AUS UNSEREN EIGNEEN KARTOFFELN 28,50  
 
    GEBACKENE HAUSGEMACHTE BLUTWURST (BIOSCHWEIN FAM. ZINNER SCHÖNAU) 
          BLUTWURSTCARPACCHIO, CHILIBLAUKRAUTSALAT,  
          KARAMELLISIERTER PAPRIKASENF, BROT (SEN/G/E) 18,90  
 

    1 P. WILDSCHWEIN*BRATWÜRSTE (HAUSGEMACHT AUS 100% WILDSCHWEIN)  

         LINSENGEMÜSE, HAUSMACHERSENF (SEN) 24,50  
 

    BIO-FORELLENFILET 
        IM KNUSPRIGEN KARTOFFELMANTEL, JOGHURTDIP, SALAT (F/M) 28,50 

 
    GEMÜSELASAGNE 
        AUS FRISCHEM GEMÜSE, WILDKRÄUTERN, KOKOSMILCH, CURRY, KLEINER SALAT (G) V  21,50 
 
   „RISOTTO“ AUS EINKORN 
         („GOLDKORN“) STEINPILZE, LAUCH, PARMESAN (M/GE) 21,00 
 

  CANNELONI AUS EMMERVOLLKORNMEHL 
       MIT PILZEN GEFÜLLT, WIRSINGCREME, MIT BERGKÄSE ÜBERBACKEN (GE/M) 21,-    
 
  GERMKNÖDEL 

        GORGONZOLA-SOSSE, HASELNÜSSE, WALNÜSSE, BIRNEN (E/M/G/N) 22,50 

 
  HERBSTSALAT 
       EMMERSALAT, BLATTSALAT, KRÄUTERTARTE, HUMUS, GRILLGEMÜSE,  
       KERNDL, FETA, FRÜCHTE (E/G/M/NM) 22,50 
 

 



 
 

 

 

UNSERE HAUSGEMACHTEN DESSERTS 

 
   AFFOGADO (VANILLEEIS MIT WARMEM ESPRESSO)     (M/E)  5,00  € 

   ESPRESSO  (K) 2,40 €                 TASSE KAFFEE      (K)   2,80 € 

   COFFEE LIMONCELLO SPRIZZ – ESPRESSO, LIMONCELLO, TONIC WASSER, EIS  (K)  9,50 € 

 

  WINDBEUTEL MIT HIMBEERSOSSE UND VANILLEEIS     (E/GD/M)   9,80 € 

  SCHOKO-SORBET V                                                                                                                                      3,80 € 

  APFELSTRUDEL MIT NÜSSEN                                                                                             (G/E/N/M)     6,50 € 

  APFELSTRUDEL MIT NÜSSEN UND VANILLESOSSE                                                        (G/E/N/M)     9,50 €          

  DAMPFNUDEL MIT VANILLESOSSE                                                                                  (G/E/M)          9,80 €      

 FLECKERLKUCHEN                                                                                                                (E/G/M)         4,20 € 

 

  FINCH SCHWÄBISCHER HOCHLANDROGGENWHISKY, GINGER ALE, LIMETTE                                  9,50 €  
  GODFATHER – FINCH WHISKEY & AMARETTO AUF EIS                                                                       11,-   € 

  HARD SELZER – WODKA*, TAFELWASSER, ZITRONE, EIS, MINZE       7,50 € 

 

GEMÄSS ALLERGENVERORDNUNG ENTHALTEN GEKENNZEICHNETE GERICHTE: 

S= GESCHWEFELT, SES= SESAM, SE= SELLERIE, SEN=SENF, F= FISCH, E= HÜHNEREI, M= KUHMILCH, G=GLUTEN =GETREIDE (=ROGGEN, 

WEIZEN, EINKORN, EMMER, DINKEL, GERSTE, EINZELNE BESTANDTEILE BITTE FRAGEN), N=NÜSSE (=MANDEL, HASELNUSS, WALNUSS, 

CASHEWKERNE) - BITTE DEN SERVICE FRAGEN! ALLE GERICHTE KÖNNEN HERSTELLUNGSBEDINGT Z. T. MILCH, GETREIDE, EI, NÜSSEN, 

SENF, SELLERIE ENTHALTEN  /V = VEGAN ODER VEGAN MÖGLICH, FRAGEN SIE! 

 

 

BESUCHEN SIE AUCH UNSER VERKAUFSHÄUSL! 

 - GUTES ZUM MIT-HEIM-NEHMEN – 

 

EIER, KARTOFFELN, GERÄUCHERTE BRATWÜRSTE, WILDSCHWEINBRATWÜRSTE,  

LEBERWURST, GRIEBENSCHMALZ, HAUSMACHERSENF, KARTOFFELSUPPE,…  

KRÄUTERSALZ, EMMER, EINKORN, MARMELADEN, HONIG, NUDELN,…  

 

 

Bio-Roggensauerteigbrot  aus unserem Holzofen 
50% Roggenmehl, 50% Roggenvollkornmehl, Roggensauerteig  

Koriander, Fenchel, Kümmel, Leinsamen geschrotet 
Wir backen auf Vorbestellung 
Abholung freitags ab 17 Uhr 

1kg 5,50€ 

 

PLATTENPARTY – Sa., 8. NOVEMBER, 19.30Uhr 
 

Küchenparty – 6. Dezember! 

 


