
  
 
   

 UNSERE NACHHALTIGE & SAISONALE KÜCHE  – BIOLOGISCH GENIESSEN 

HERZLICH WILLKOMMEN                        BIOLAND-GOLDPARTNER      
 
Außer Wild und Wildkräuter, die nicht biozertifiziert und deshalb mit * gekennzeichnet sind, sind alle anderen von uns verwendeten 
Zutaten zu 100 % aus nachgewiesenem biologischen Anbau/Aufzucht und kommen weitestgehend aus nächstliegender 
kleinbäuerlicher Landwirtschaft   
Unser Brot ist selbstgebacken und aus Bio-Dinkelmehl oder von der Klosterbäckerei Plankstetten.    

 

ERFRISCHENDE APERITIFE – MIT ALKOHOL  

           MAIBOWLE – HAUSGEMACHTER WALDMEISTER*SIRUP, ZITRONE, GSPRITZTER RIESLING (S) 0,25L 7,50 

           HUGO – HAUSGEMACHTER HOLLER*SIRUP, ZITRONE, GSPRITZER RIESLING (S) 0,25L 7,50   

           ROSENBOWLE (S) 0,25L 8,50 

           LIMONCELLO TONIC – FRÄNKISCHER ZITRONENLIKÖR & ISIS TONICWASSER 0,25L 8,50 

           VIN AUX NOIS „NUSSWERMUT“  0,1L  5,- 

           PIZZOLATO PICCOLO ROSÉ (S) 0,2L 8,90  

          RIESLING SEKT TROCKEN, WEINGUT KEBER-KOLLING, NAHE  0,75L 29,-€ 

          SHERRY TROCKEN  5CL 4,50 

          INDIAN PALE ALE – MIT UND OHNE ALKOHOL   0,3L 4,20      

          

ALKOHOLFREIE APERITIFE 

           ERFRISCHENDER HOLLERTONIC - HAUSGEMACHTER HOLLER*SIRUP, ISIS TONICWASSSER, ZITRONE  0,25L 4,80  

           SELBSTGEMACHTER QUITTENSAFT AUF EIS 0,25L  4,50 

           ISIS GINGER ALE 0,3L 3,80         
          ISIS TONICWASSER 0,3L 3,80 
          WALDMEISTER*SPRIZZ 0,25L 3,80 
  

 

 

VORAB 

 

 RINDERSUPPE MIT DINKELPFANNKUCHEN (GD/M/E) 6,20 

 WÜRZIGES ARRABIATA AUS PREITHER TOMATEN & MANGOSORBET V 9,50 
 
KLEINER SALAT & BAGUETTE V (GD) 7,50 

GEBACKENE GARTENKRÄUTER (E/GD/M) 5,- 

GIERSCHHUMMUS & DINKELBAGUETTE V (GD) 5,- 

„GRUIMSALAT“ - BLATTSALAT & WARMES KNUSPRIGES GRIEBENSCHMALZDRESSING 9,50  

AUBERGINENTAPENADE & DINKELBAGUETTE (GD) 5,- 
   
Gemäß Allergenverordnung enthalten gekennzeichnete Gerichte:  S= geschwefelt, Ses= Sesam, Se= Sellerie, Sen=Senf, 
F= Fisch, E= Hühnerei, M= Kuhmilch, G=Gluten =Getreide (=Roggen, Weizen, Einkorn, Emmer, Dinkel, Gerste, einzelne 
Bestandteile bitte fragen), N=Nüsse (=Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewkerne) - bitte den Service fragen! Alle 
Gerichte können herstellungsbedingt z. T. Milch, Getreide, Ei, Nüssen, Senf, Sellerie enthalten  /v = vegan oder vegan 
möglich, fragen Sie! 

 

 



 
 
       BIERE    …DENN EIN KRUG VOLL BIER IST EIN KÖNIGSTRANK  -  WILLIAM SHAKESPEARE 

 
HOFMÜHL* 
          HELL VOM FASS (GG) 0,5L 3,80                     
          RADLER (GG) 0,5L JE 3,80 
          LEICHTES WEIZEN (GG/GW) 0,5L 3,80  
 
RIEDENBURGER BIO BIER 
 –> WIR LIEFERN EMMER, EINKORN, GERSTE FÜR DAS RIEDENBURGER BRAUHAUS! 
           KLOSTER DUNKLES VOM FASS IM ZINNDECKELKRUG  (GG)  4,- 
                  GEBRAUT NACH DEM REZEPT DER BENEDIKTINERMÖNCHE VON PLANKSTETTEN 
           EMMER NATURTRÜB 0,5L (GG/GE)                   4,-     
           URWEIZEN 0,5L (GG/GW)                                    3,80 
           MAIBOCK (GG/GW)                                               4,50 
           DINKEL ALKOHOLFREI 0,3L (GD/GG)                  3,50                         
           PILS 0,3L (GG)                                                         3,50                  
           MALZBIER ALKOHOLFREI 0,3L (GG)                    3,50 
           ALKOHOLFREI HELL ODER WEIZEN 0,5L (GG)   3,80 
           EINKORN EDELBIER AUS BÖHMFELDER EINKORNMALZ GEBRAUT, MILD  (GE/GG) 0,3L 3,80 
           RIEDENBURGER PALE ALE MIT UND OHNE ALKOHOL 0,3L 4,20 
        
ALKOHOLFREI    
            APFELSAFTSCHORLE 0,5L 4,- 
            JOHANNISBEERSCHORLE 0,5L 4,50 
            WEISSE TRAUBENSAFT*SCHORLE 0,5L  4,50 
            RHABARBERSCHORLE 0,5L 4,50   
            QUITTENSAFT*SCHORLE  0,5L 5,50 

            PURE LIMONADEN VOM RIEDENBURGER BRAUHAUS GEBRAUT MIT MALZ (GD): 
            KIRSCH, RHABARBER, HOLLUNDER, BITTERORANGE JE 0,3L 3,50 
            NOW COLA (0,5L) 4,50 

TAFELWASSER  0,5L  3,50    0,25L 2,- 
ST. LEONHARDSQUELLE STILL 1L 6,50 

 
WEINE 
KEUPER & KALK KRAEMER NATURWEIN UNFILTRIERT, TROCKEN, FRANKEN 2022 0,25L 8,90  0,125L  4,50 
BREILING RIESLING, TROCKEN, PFALZ 2022 0,25L  6,50  0,125L 3,50 
GRAUBURGUNDER WEINGUT HELDE, BADEN, KAISERSTUHL, TROCKEN (S) 2022  0,25L 8,50    0,125L 4,50 

ROSÉ CLAIRETTE WEINGUT JANSON-BERNHARD, FRUCHTIG MILD, NORDPFALZ (S) 2021 0,25L 7,  0,125L 3,50 
 
SPÄTBURGUNDER, WEINGUT HELDE, KAISERSTUHL, TROCKEN (S) 2019  0,25L  8,50    
SCHLEINZER ZWEIGELT, NIEDERÖSTERREICH, TROCKEN 2021 (S) 0,25L 6,50   0,125L 3,80  
 
DIGESTIF 
BIO-BRÄNDE AUS DEM FRÄNKISCHEN VOLKACH 2CL:   
WILLIAMS CHRIST BIRNE / PASTORENBIRNE / MOLLEBUSCH / WEINBERGSPFIRSICH /  
RENEKLODEN / FEIGENLIKÖR / JOHANNISKRAUTLIKÖR / MAULBEERLIKÖR / MISPELLIKÖR  JE 3,80    
ALTER WEINBRAND IM HOLZFASS GEREIFT VSOP    4,50  
BIO-BRENNEREI BOLD BAYERISCHE RHÖN JE 2 CL:  
DINKELWHISKEY 5 JAHRE IM BOURBONFASS GEREIFT 6,50 
EMMERBRAND 4,50    DINKELBRAND 4,50  

 



 

 

 

 

 

 SCHWEIN FAM. ZINNER SCHÖNAU, NATURLAND & KLOSTER PLANKSTETTEN, BIOLAND 

        KARTOFFELN, EMMER, KRÄUTER JOSEF BECK BÖHMFELD, BIOLAND 

        SALAT/GEMÜSE FAM. DAUM PREITH, DEMETER 

          

        

      SCHWEINEBRATEN  
          DUNKELBIERSOSSE, KNÖDEL AUS UNSEREN NEUEN KARTOFFELN, SALAT (GG) 18,90 

 
      SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART 
             BLATTSALATE, ZITRONENSALSA (E/G) 18,90   
 

      PARISER SCHNITZEL (VOM SCHWEIN, IN DER EIHÜLLE GEBACKEN)  
            NEUE KARTOFFELN AUS DEM OFEN (E/G) 18,90                           

 

      ¼ BIOHENDL VON FAM. BÄUML DÜRRNHART 
           MIT SEMMELFÜLLE, BUNTEM KARTOFFELSALAT, GUACAMOLE 24,50    
 
      GEBACKENE BLUTWURST 
            BLUTWURSTCARPACCHIO, CHILIKRAUTSALAT, KARAMELLISIERTER PAPRIKASENF, BROT (SEN/G/E) 18,50 
 

      GEMÜSETELLER 
          BEINWELL*RÖLLCHEN, PAPRIKA UND ZUCHHINI GEFÜLLT MIT BELUGALINSEN, TOMATENSOSSE,                     

         EMMER-GEMÜSEKÜCHERL, HIRSETALER, KÄSE (GE/E/M) 21,50  

  

     EMMERRISOTTO 
        AUS UNSEREM BÖHMFELDER EMMER, BRENNESSEL*, STEINPILZE, HARTKÄSE (GW/M) 19,50 

 

    BOWL 
   GRILLGEMÜSE, KICHERERBSEN, GIERSCHHUMMUS, BLATTSALATE, WILDKRÄUTER*, GEBR. TOFU V 19,50 

 

    SOMMERSALAT 
      SONNENGEREIFTE PREITHER TOMATEN, WASSERMELONE, MOZARELLA, GURKE, BASILIKUMPESTO,  

      BROMBEEREN*, KNUSPRIGES WEISSBROT 17,50 
 

   BRATWURST ODER LEBERWURST IM GLAS - ESSIGGURKE, SCHWARZBROT (G) 8,50 

 

   BROTZEITBRETTL 
       UNSER HAUCHDÜNN AUFGSCHNITTENES WACHOLDERGRÄUCHERTS & DOLLNSTEINER KÄSE 

       KREN, GURKN, SELBSTGEMACHTES GRIEBENSCHMALZ, BUTTER, FRISCHES BAUERNBROT 17,90 

 

AB 17.30UHR: WILDKRÄUTERPIZZA (GD/M) 12,50 

                                                    MIT SCHINKEN 14,-    

 



 

 

 

 

 

 

 ANDREA´S HAUSGEMACHTE DESSERTS 
 

    AFFOGADO (VANILLEEIS MIT WARMEM ESPRESSO) (M/E) 4,80  

    ESPRESSO  (K) 2,40  

    TASSE KAFFEE (K) 2,60 

 

    VANILLEEIS MIT GARTENFRISCHEN BROMBEEREN* UND HIMBEERSOSSE (M/E) 11,- 

    VANILLEEIS MIT UNSEREREM FRUCHTIGEN ZIPPERL*RAGOUT (M/E) 6,80  

     

    SCHOKOSORBET & PFEFFERMINZPESTO  V 6,80 

    ZITRONEN-INGWERSORBET V 4,50 

    PANNA COTTA & HIMBEER-LAVENDELSORBET V 8,50 

    

   DINKELWINDBEUTEL MIT VANILLEEIS, HIMBEERSOSSE (GD/E/M) 9,50 

   APFELSTREUSELKUCHEN AUS DINKEL- UND EMMERVOLLKORNMEHL (GD/E/M) 4,50 

   KÄSESAHNETORTE MIT PFIRSICH UND MARACUJA (GD/M/E) 4,80 

 

   DUC DU BOURGONGE – ZART-SCHMELZENDER WEICHKÄSE MIT LÖWENZAHNBLÜTEN*HONIG,  

        KNUSPERMANDELN, BROTCHIPS  (G/M/NM) 11,50 

  

  KERNER SPÄTLESE* WEINGUT SENGER-EDINGER, RHEINHESSEN, SÜßWEIN 0,1L  4,- 

 

  MOSKAU MULE - WODKA*, GINGER ALE, GURKE 8,50 

  HARD SELZER – WODKA, TAFELWASSER, ZITRONE, EIS, MINZE 7,50  

  MONDINO SPRIZZ (WIE APEROL, ALKOHOLFREI) 8,50 

  

 

 

 

1. SCHULTAG GEÖFFNET! 
 

 

21. AUGUST  

WORKSHOP RUND UM DIE BRENNESSEL 

DIE „HEIMISCHE SUPERPFLANZE“ STEHT DAS GANZ JAHR ÜBER FRISCH ZUR VERFÜGUNG! 

WIE/WO SAMMEL ICH AM BESTEN 

WAS KANN ICH KOCHEN & BACKEN 

HAUSMITTEL 

TEXTILFASER 

 


