
 
 
 
27. November 2022       

WILLKOMMEN BEIM BECKERWIRT!        BIOLAND-GOLDPARTNER     
NATÜRLICH SPEISEN  
 
= ALLE LEBENSMITTEL SIND AUS KONTROLLIERTEM UND ZERTIFIZIERTEM BIOLOGISCHEM ANBAU/AUFZUCHT    DE-ÖKO 006 
                Ausnahme: Wild aus hiesiger Jagd  /   Wildkräuter aus sorgfältiger Eigensammlung in der Böhmfelder Flur  /  selbstgepflückte Früchte aus unserem Garten  

Die von uns verwendeten Zutaten sind zu 100 % biozertifiziert oder wild, kommen weitestgehend aus nächstliegender kleinbäuerlicher 
Landwirtschaft und stehen für eine handwerkliche, diversifizierte Lebensmittelkultur 
Unser Brot ist selbstgebacken und aus Bio-Dinkelmehl oder aus Plankstetten    

 

APERITIF  

 

ERFRISCHENDE APERITIFE – MIT ALKOHOL  

            HUGO - HAUSGEMACHTER HOLLERSIRUP, GARTENMINZE, ZITRONE, GSPRITZTER WEISSWEIN (S) 0,25L 6,80 
            SONNIG - LIMONCELLO, TONICWASSSER, ZITRONE, EIS 0,25L 6,80 

            WÜRZIGER WERMUT, EIS UND ZITRONE 0,1L 4,50 

                                 

ALKOHOLFREIE APERITIFE 
           TONIC WASSER, HOLLERSIRUP, LIMETTE UND EIS O,25L 4,50  

           SAFT VON QUITTEN AUS UNSERM GARTEN -  „ON THE ROCKS“ 0,25L 4,50 

 
 

VORAB 

 

WEISSE WURZELCREMESUPPE (SE/M) V 5,80 

 

TAFELSPITZSUPPE MIT DINKELPFANNKUCHEN (E/GD/M/SE) 4,80 

 

TAFELSPITZSUPPE MIT LEBERKNÖDEL (E/G/M/SE) 6,50 

 

ZIEGENKÄSE CREME BRULEE,  

               ROTE BETECARPACCHIO, WALNÜSSE, VOLLKORNBROTCRUNCH (GD/E/MZ/MK/NH) 10,50 

 

TOMATENTATAR, BAGUETTE (GD) 3,80 

 

KARTOFFELKAS, SCHWARZBROT (M/G) 3,80  

 

KLEINER KNACKIGER GEMISCHTER SALAT 
 BALSAMICOHAUSDRESSING, DINKELBAGUETTE (GD) V 6,80 

 

BEILAGENSALAT V 4,50 

 

Küche   Sa-So von 11.30-14 Uhr  und   Fr-Sa-So von 17.30-21 Uhr 

Besuchen Sie unser Hofhäusl - täglich 7-20 Uhr geöffnet:  
Kartoffeln/Eier/Feines aus der Beckerwirtküche für daheim 

 



 
Gemäß Allergenverordnung enthalten gekennzeichnete Gerichte:  S= geschwefelt, Ses= Sesam, Se= Sellerie, Sen=Senf, F= 
Fisch, E= Hühnerei, M= Kuhmilch, G=Gluten =Getreide (=Roggen, Weizen, Einkorn, Emmer, Dinkel, Gerste, einzelne 
Bestandteile bitte fragen), N=Nüsse (=Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewkerne) - bitte den Service fragen! Alle Gerichte 
können herstellungsbedingt z. T. Milch, Getreide, Ei, Nüssen, Senf, Sellerie enthalten  /v = vegan oder vegan möglich, 
fragen Sie! 

 
 
BIERE    …DENN EIN KRUG VOLL BIER IST EIN KÖNIGSTRANK  -  WILLIAM SHAKESPEARE 

 
VOM FASS      

             EICHSTÄTTER HOFMÜHL HELL ODER RADLER, NICHT BIO (GG) 0,5L 3,- 
             RIEDENBURGER DUNKLES IM ZINNDECKELKRUG (GG) 0,5L 3,50 
 

RIEDENBURGER  
          EMMER NATURTRÜB 0,5L (GG/GE)                  3,50     
           DINKEL ALKOHOLFREI 0,3L (GD/GG)                3,30                         
           DINKELRADLER ALKOFR. 0,3L (GG/GD)            3,30      
           DINKELMALZ ALKOFR. 0,3L (GG)                       3,30                          
           URWEIZEN 0,5L (GG)                                           3,30 
           ALKOHOLFREI HELL ODER WEIZEN 0,5L (GG)  3,50 
           EINKORN EDELBIER AUS BÖHMFELDER EINKORNMALZ GEBRAUT, MILD  (GE/GG) 0,3L 3,30 

                         
ALKOHOLFREI    
            JOHANNISBEERSCHORLE 0,5L  4,50 
            APFELSAFTSCHORLE 0,5L  3,80            
            WEISSE TRAUBENSAFT*SCHORLE 0,5L  4,50 
            RHABARBERSCHORLE 0,5L 4,50  
            UNSERE SELBSTGEMACHTEN HAUSLIMONADEN:   HOLLER   JE 0,25L 3,80 
            PURE LIMONADEN VOM RIEDENBURGER BRAUHAUS GEBRAUT MIT MALZ (GD): 
            BITTERORANGE / RHABARBER / KIRSCH  0,3L 3,20 
 
RIEDENBURGER TAFELWASSER  0,5L  3,20    0,25L 2,- 
ST. LEONHARDSQUELLE STILL 1L 6,20 

 

WEINE 

SCHLEINZER GRÜNER VELTLINER, WEINVIERTEL/ÖSTERREICH, TROCKEN 2021 (S)   0,25L 6,50   0,125L  3,50  
 
BREILING RIESLING KABINETT, TROCKEN, MAIKAMMER/PFALZ (S) 2021 0,25L 5,80    0,125L  3,- 
 
KRIYA PASSERINA TERRE DE CHIETI, ABBRUZZEN, TROCKEN, FRUCHTIGFRISCH 2021 V (S) 0,25L 7,20  
 
SANDER ROSE – TROCKEN, FRUCHTIG MILD RHEINHESSEN (S) 2021 0,25L  6,80  0,125L 3,50 
 
HELDE ROTWEINCUVEE KAISERSTUHL/BADEN MILD, TROCKEN 2019 (S)    0,25L  6,80   0,125L  3,- 
 
ZÄHRINGER SPÄTBURGUNDER, MARKGRÄFLERLAND/BADEN, TROCKEN 2020 (S) 0,25L 7,20    0,125L  3,80  
 
JANSON-BERNHARD ROUGE A TROIS - CUVEE, ZELLERTAL/PFALZ 2020 (S) 0,25L  6,80  0,125L 3,50 
 
DIGESTIF 
HAUSGEMACHT: MOHNBLÜTENLIKÖR UND FICHTENNADELLIKÖR  JE 2CL  JE 3,80 
AUS DEM FRÄNKISCHEN VOLKACH 2CL:   
KIRSCHBRAND / MAULBEERLIKÖR / MISPELLIKÖR / WEINBRAND IM HOLZFASS GEREIFT /    JE 3,80    

 

  



  

    
   -BIOLAND-SCHWEIN VOM KLOSTERGUT PLANKSTETTEN  

-BIOLAND-KARTOFFELN AUS BÖHMFELD VON JOSEF BECK  
-FRISCHES BIOLAND-GEMÜSE UND SALAT VON PLANKSTETTEN / CHRISTMANN, PREITH  

   -BIOLANDFORELLENFILET VON ENGERT, NEUMARKT   
  -REH VOM BAY. STAATSFORSTRN GÖTZELSHARD 
 
  
 ZARTES PARISER SCHNITZEL  

(SCHWEINELENDE, IN EIHÜLLE IN DER PFANNE GEBACKEN), BUNTE OFENKARTOFFELN (G/E) 16,80 
 

   SCHWEINEBRATEN 
               DUNKELBIERSOSSE, HAUSGEMACHTE KARTOFFELKNÖDEL, SALAT (GG) 16,80   
  
  GEBACKENE BLUTWURSTSCHEIBEN 
             BLUTWURSTCARPACCHIO, CHILIKRAUTSALAT, KARAMELLISIERTER PAPRIKASENF, RÖSCHES BROT (SEN/G/E) 16,80 

 
  ¼ ENTE 
            NATURSOSSE, APFELBLAUKRAUT, HAUSGEMACHTE KARTOFFELKNÖDEL 26,50 

    
REHCANNELONI 
           SCHARFE BEERENSALSA, GRÜNKOHL, KARTOFFEL-PASTINAKENPÜREE (M) 29,50 
 

GERÄUCHERTE HAUSGEMACHTE WILDSCHWEINBRATWÜRSTE  
           APFELBLAUKRAUT, APFELSPALTEN, KARTOFFELPÜREE, WALDBEERENSENF (SEN)  17,50 

 
MUFFLONSTEAK (WILDSCHAF, STAATSFORSTEN RUPPERTSBUCH) 
         KARTOFFEL-PETERSILIENWUZELSTRUDEL, FELDSALAT (M) 26,50 

 
WEISSER UND SCHWARZER PRESSACK  

ZWIEBEL, MUSIK, BRATKARTOFFELN  12,50  

 
TAFELSPITZ  

FEINES KARTOFFELGEMÜSE, FRISCH GERIEBENER KREN  23,50 

 
FORELLENFILET 
 IM KNUSPRIGEN KARTOFFELMANTEL GEBACKEN, JOGHURT, SALAT (F/M) 23,80 

 
PETERSILIENDINKELSPÄTZLE 
 PETERSILIENWURZEL, WÜRZIGER BERGKÄSE, RÖSCHE ZWIEBELN, FELDSALAT (E/GD/M) 15,80 
 

LINSENPFLANZERL 
           ZITRONENSAHNE, FRISCHES GEMÜSE, HARTKÄSE (M) 18,50 
 
GEMÜSELASAGNE  

             FRISCHES GEMÜSE, KOKOSMILCH, GELBE RÜBENSALAT, ROTE BETE DIP, BASILIKUMDIP (G) V 17,80 
 

  BLATTSALATE  

             BALSAMICOBROMBEERDRESSING, WILDER BERND (HARTKÄSE), WALNÜSSE, BROTCHIPS (M/G) 18,90 
 

HAUSGEMACHTES AUS ANDREA´S DESSERTKÜCHE-------- 

DINKELVOLLKORNWINDBEUTEL, HIMBEEREN, VANILLEEIS (E/GD/M) 8,50 

ESPRESSOEIS (M/E) 3,80 
ZWETSCHGENSORBET 3,80 
GEDECKTER APFELKUCHEN MIT SAHNE (E/GD/M/NW) 4,50 

    



KAFFEESPEZIALITÄTEN: BIOLOGISCH ANGEBAUT, FAIR GEHANDELT--------- 
ESPRESSO 2,40      CAPUCCHINO (M) 3,50      
TASSE KAFFEE 2,40     PORTION KAFFEE 4,60      
LATTE MACCHIATO (M)  3,80 
PFEFFERMINZETEE/ WILDKRÄUTERTEE  JE 3,80       LEBENSBAUM SCHWARZTEE 3,-         PUKKA AFTER DINNER TEE  3,-                                                                                                  
 

UNSERE BROTZEIT: 
1 P. HAUSGEMACHTE GERÄUCHERTE BAUERNWÜRSTE, KRAUT, HAUSMACHERSENF, BROT (SEN/G)  9,50 

VEGIBROTZEIT MIT KÄSE, GEMÜSE, SALAT, AUFSTRICH, BROT (M/G) 15,50 


